
SOUP
* *  Tomato  Soup with  Meatballs* *

A  class ic  favourite  with  a  twist  –  our tomato soup i s
packed with  flavour thanks  to  the  mix  of  sun-r ipened

tomatoes  and a  subtle  herb  blend.  Served with
generous ,  f lavoursome  meatballs .

New Year’s Eve
MENU

MEAT

starter
* *  Steak Tartare**

F ine  halt  tender beef  f i llet  with  capers ,  shallot ,
gherkin and fresh  parsley ,  s erved with  a  creamy

mustard dress ing  and cr i spy  toast .
*A  class ic  that  melts  in  your mouth . *

main course
* *  Steak Ross in i * *

Perfectly  cooked tenderlo in  served with  a  sl ice  of  fo i e
gras ,  f in i shed  with  a  r ich  truffle  sauce .  S erved on a

bed of  roasted  vegetables  and accompanied  by  creamy
mashed potatoes .

*A  decadent  exper ience  for  the  connoisseur . *

Dessert
* *  Homemade  T iramisu**

Even a  class ic  I tal ian del icacy that  takes  you to  the
authent ic  flavours  of  I taly .  Our t iramisu i s  carefully
crafted  with  layers  of  a iry mascarpone  cream,  infused
with  freshly  brewed espresso  and f in i shed  with  a  h int
of  cocoa .  Exper ience  the  perfect  balance  of  sweet  and

soft  b itter  in  every b ite .

98€

appet izers
Glass  of  Champagne  accompanied  by  appet izers  from the  chef .



New Year’s Eve
MENU

FISH

starter
* *  Tuna Tartare**

A  del icate  d i sh  of  freshly  sl iced  tuna,  flavored with  a
touch of  soy  sauce ,  s esame  o i l ,  and a  h int  of  l ime .
Served with  avocado cream and cr ispy  crost in i .

Perfect  as  a  l ight  starter !

SOUP
* *  Lobster  B i sque* *

Del icate  Lobster  B i sque :  A  creamy,  velvety soup made
with  fresh  lobster ,  del icate  herbs ,  and a  subtle  h int  of

cognac ,  f in i shed  with  a  dash  of  cream for  a  r ich  and
ref ined taste  exper ience .

main course
* *Dorade  Royale  * *

Enjoy our tasty  fresh  Dorade  Royale ,  perfectly  gr illed
for a  r ich  and ref ined taste .  Th i s  del ic ious  f i sh  d i sh  i s

served with  fresh  seasonal  vegetables  and cr i spy
French fr ies  croquettes ,  making i t  a  del ic ious  cho ice

for  f i sh  lovers
mashed potatoes .

*A  decadent  exper ience  for  the  connoisseur . *

Dessert
* *  Homemade  T iramisu**

A  class ic  I tal ian del icacy that  takes  you back  to  the
authent ic  flavours  of  I taly .  Our t iramisu i s  carefully
crafted  with  layers  of  a iry mascarpone  cream,  infused
with  freshly  brewed espresso  and f in i shed  with  a  h int
of  cocoa .  Exper ience  the  perfect  balance  of  sweet  and

mildly b itter  in  every b ite .

98€

appet izers
A glass  of  champagne  accompanied  by  chef ' s  appet izers .



New Year’s Eve
MENU

VLEES

voorgerecht
* * Steak Tartaar**

F ijngehakt  malse  runderf ilet  met  kappertjes ,  sjalot ,
augurk en verse  petersel i e ,  geserveerd met  een romige

mosterd-dress ing  en knapper ige  toast .
* Een klass i eker  d ie  smelt  op  de  tong . *

SOeP
* *Tomatensoep  met  Gehaktballen**

Een klass i eke  favoriet  met  een twist  –  onze
tomatensoep  i s  vol  van smaak dankzij  de  mix  van

zongerijpte  tomaten en een subt iele  kruidenmelange .
Geserveerd met  royale ,  smaakvolle  gehaktballen .

main course
* *Dorade  Royale  * *

Enjoy our tasty  fresh  Dorade  Royale ,  perfectly
grilled  for  a  r ich  and ref ined taste .  Th i s  del ic ious  f i sh

dish  i s  s erved with  fresh  seasonal  vegetables  and
crispy  French fr ies  croquettes ,  making i t  a  del ic ious

choice  for  f i sh  lovers
mashed potatoes .

*A  decadent  exper ience  for  the  connoisseur . *

Dessert
* *  Homemade  T iramisu**

A  class ic  I tal ian del icacy that  takes  you back  to  the
authent ic  flavours  of  I taly .  Our t iramisu i s  carefully

crafted  with  layers  of  a iry mascarpone  cream,
infused  with  freshly  brewed espresso  and f in i shed

with  a  h int  of  cocoa .  Exper ience  the  perfect  balance  of
sweet  and mildly b itter  in  every b ite .

98€

hapjes
Glas  Champagne  vergezeld  met  hapjes  van de  chef .



New Year’s Eve
MENU

VIS

voorgerecht
* *Tonijn Tartaar**

Een del icaat  gerecht  van vers  gesneden tonijn,  op
smaak gebracht  met  een vleugje  sojasaus ,  s esamol ie  en
een h int  van l imoen.  Geserveerd met  avocadocrème  en

knapper ige  crost in i ' s .  Perfect  als  l i chte  starter !

SOeP
* *  Kreeftenbisque**

Del icate  kreeftenbisque :  E en  romige ,  f luweelzachte  soep
bere id  met  verse  kreeft ,  del icate  kruiden,  en  een

subt iele  h int  van cognac ,  afgewerkt  met  een scheutje
room voor een r ijke  en  verf ijnde  smaakervaring .

hoofdgerecht
* *Dorade  Royale  * *

Geniet  van onze  smakel ijke  verse  Dorade  Royale ,
perfect  gegrild  voor een r ijke  en  verf ijnde  smaak.  D it

heerl ijke  v isgerecht  wordt  geserveerd met  verse
se izoen groenten en knapper ige  patat  kroketten ,

waardoor het  een heerl ijke  keuze  i s  voor
visl i efhebbers

aardappelpuree .
* Een decadente  ervaring voor de  f ijnproever . *

Dessert
* *Huisgemaakt  T iramisu**

Een klass i eke  I tal iaanse  del icatesse  d ie  je  meeneemt
naar de  authent ieke  smaken van Ital i ë .  Onze  t iramisu

is  zorgvuldig  bere id  met  lagen lucht ige
mascarponecrème ,  doordrenkt  met  vers  gezette

espresso  en  afgewerkt  met  een vleugje  cacao .  Beleef  de
perfecte  balans  tussen zoet  en  zacht  b itter  in  elke  hap .

98€

hapjes
Glas  Champagne  vergezeld  met  hapjes  van de  chef .


